10509 hladkej muky

450g praskového cukru
360g medu

6 celych stredne velkych vajec

2 Cajové lyzicky sédy bicarbony

Y 4 lyZice medovnikovych korenin

nastriuhana citrénova kora

Spracovanie cesta

Muku zmieSame s preosiatym praskovym cukrom,
sodou bicarbonou a preosiatym korenim. Pridame
citrénovua koru.

V strede zmesi urobime jamku, nalejeme tekuty med
arozslahané vajicka. Cesto dobre vypracujeme
avlozime do pomucenej ndadoby, prikryjeme ana
chladnom mieste nechame zriet aspon 4 dni, no méze
to byt aj niekolko mesiacov. Vyzreté cesto znovu
premiesime a po castiach vyvalkdme. Na vykrajovanie
mensich kiskov vyvalkame cesto na hrdbku 3-4mm, na
vacSie 5mm. Vykrojené medovnicky kladieme na
vymasteny plech. Povrch natierame rozslahanym
vajickom hned' po vybrati z rdry — priamo na plechu.
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